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Pln«a Michael V e n z 8725 Amst in (Ufr. ). T4.?o972, 



Bedafflpfun^s inri htung fiir Insb sondere auto- 
matische Durchlaufback&feh 



Die £rfindun« bezieht sich auf eine Bedampfun^seinrlclituns. 
fiir OurchlaufbaekSfen und insbeflondopo automatische Durch- 
laufbackttf en • 

OurchlaufbackSfen bestehen bekanntlich im vesentllclien aus 
einen ait w&rnei seller endem Material verkleldeten rechtek- 
kl£;en Kanal, dessen Decke und Boden mit Heizelnrlehtun^en 
ausgerttstet sind, durch die dem Backkanal die zum Backen der 
Baokvare nSti^e Yfirme zugefiihrt wlrd. Exxigang und Ausgaa^ 
des Kanals Bind meist durch Schlebetttren verschlossen, die 
in der HiShe vers tellbar sind. Die Backware selbst befindet 
sich auf einen von einem Elektrowtor angetrlebehen endlbsen 
Band - einem Orahtgliederband oder Stahlplatten- bzw. Stein- 
plattenband - das auBerhalb des Backkanals Uber Umlenktrom*. 
meln geftthrt let und die vor dem Backkanaleingans auf das 
Band eesetzte Backware in Richtung Backkanalaussang trans- 
portlert. Die Durehlaufzelt 1st hierbei so bemessen, daB die- 
se der Backzelt der betreffenden Backwaxe entsprlcht. 

¥enn die segorenen Teigstlicke in den Backkanal einlauTen, 
erfolgt unter dem £influB der WSrme eine Aktlvierung der 
Triebnittel des Telges, die in kurzer Zeit zu der gewOnsch- 
ten, fttr ein gutes Backerig bnls erforderlichen Velum nver- 
grdOerung d r Tc^igstUck fiihrt. Bel dl s r Velum nvergrSO - 
rimg mnfi d^fauf g achtet werd daB die Aufl nhaut d r Telg- 
stfl ke .trotl der Hit z einwirkung auf d ran Oberllliche las- 
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tisch blelbt, damit dies dem In Inner n h rrsch nd n Druck 
naohffeb n kann und nlcht aufplatzt. iiblich rweise wird d shalb 
die Atm sphfir d s Backkanals oit Sattdampf ang r ichert, des- 
sen Dampf tellchen bei der Beriihrun^ mit den noch kalten Teig- * 
stttoken kondensieren und auf ihrer OborflSche einen das Aus- 
troeknen verhindernden und die erf orderliche Blastizitfit si- 
chemden Peuchtigkeitsfila bilden. Von Bedeutung ist die Bedamp. 
tung, deren Intensittlt und Oauer von der Art der Backvare ab- 
hSn^S i»t, auch insofern» als die Backwsu-e durch den Feuch- 
tigkeitsfilm einen Oberf l&chenfflanz bekomnt, der ein Quali- 
tfitsmerkmal flir die fertile Backvare ist. 

Konstruktiv ist das Problem der Bedampfuns bisher in der Veise 
gelBst word en, dafi man angrenzend an den Backkanaleingane ein 
SOS. Bedampfungszone eingerichtet hat, die auf der einen Seit 
durcli die Scbiebetiir am Singang und auf der anderen Seite durch 
einen elastlsohen Vorhang aus hochtemperaturbestfindigem Mate* 
Plal begrenzt let, an die slch die eigentliche Backzone an- 
schlleflt* In dieser Zone sind quer zur Bandlaufrlchtung unter- 
halb der Decke des Backkanals mehrere SprUhrchre mit nacb unten 
auf die Backware hln welsenden DUsenSf A&ungen angeordnet* dl 
iiber getrennt bedlenbare Handventlle an das Dampfnetz ange- 
schloasen sind, so dafi die Dampf menge ftir jedea Rohr einzeln 
elngestellt werd^n kann. 

Vesentllchster Nachtell dieser Bauwelse 1st, dafi der Dampf auf 
den Veg durch die Spriihr6hre und dem von den DUsenSffnungen 
bis zur Ba kvar Ub r d r Elgentemp ratur 11 gend n T mpera- 
tur n ausg 8 tzt 1st und dadur h zvangsv Is Uberhltzt wird; 
denn der Dampf wird b 1 
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dl sen B dBmpTunga inrlchttmgen Ja im beheizten T il des 
Backkanals eingeftthrty at ht als , unter d m £inriufl der hel* 
a n Ofanatmosphfire, deren T mp ratur um rund 200^C fadh r ist 
als die bei lOO^C lieigpende Kondensations tempera tur dea Damp- 
fea* Un elnen hinrelchenden Bedampfungsefrekt zu erzielen» 
muB also schon allein aua diesem Grunde eine grSBere Danpf- ' 
mense in die Bedampftai|;8zone eingefUhrt warden, ais an aicli 
erferderlich v&re# 

Eln veiterer Zwans sur ErhShung der Dampfknenge ergibt sich 

darauat daQ dle ^eigstlicke in der "^eit, in der sie von der 

Aufgabeatelle am Bandanfang in den eigentliohen Backk^nal 

■ 

eihtreteng den nnkontrollierten Einfliiaaen der meist aetar 
feuohti^eitaarnen IbBgebiuig^ ausgeBetzt sind und deshalb tt«U« 
trocken und nnelaatiach warden. ErfahrimgagemSO kann ab r 
eine trockene Teigoberf Ifiche nur achwer wiederbefeuchtet 
werdent well ein trockenes '^eigsMick wie trockenea Mehl in 
gewiaaem HaSe WaaaerabatoBend wirkt, Auch in dieser Bezi hung 
erwelat.aicta daher das Arbeiten mit Uberhitzten Dampf, das 
eine IntenaiTe Bef euchtung der Teigstticke nicht zulSBt^ ala 
nacfhteillff und ftihrt zu einem unerwiinschten Mehnrerbrauch an 
Dampf* An alcb w&re ea zwar mcSglichi das Auatrocknen der 
Teigatttcke zwiachen Aufgabe und Einlauf mit besonderen Vor- - 
riohtungen zu verhindem. Derartige Vorrichtungen erford m 
aber einen zua&tzllchen mechanischen Aufwand und kfinnen au h 
nur bel bestioniten Backwaren eingeaetzt werden. 

Um di Inganga rw£Lhnt n Schwierigk it n zu b a itlg Uf vird 
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nach d r Erfindune vorg^esohlag n, ±m Backkanal vbr dor im 
beheizt n Tail dess^lben lleg nden Hauptb dampfimgsz n ine 
In sich abeeschlossene Vorbedampfungszone anzuordnexit die un- 
beheizt 1st, Auf dlese Veise wird eine einwandfreie vnd virk- 
aaiae Bedampruni^ der Tol^atticke erreicht, fUr die eine wesent*- 
lich kleinere DampAnenge als bisher erforderlich ist, da der 
eieentllohe Bedanprungsvorganer in der von der OfenatmosphSr 
unbeeinfluBten Vorbedampruneszone stattfindet, die in die Haupt 
bedamprunsszone einsefUbrte Dampftaienge also nnr noch den in 
der Vorbedanprimffszone errelctaten Feuchtigkeitsgrad aiifrecbt«» 
zuerhalten braucl&t* 

Um DampfVerlttste veltestgehend zu yermeiden und den Dampr* 
splegel bis auf die Bandoberflftche berabzubringent empfie^lt 
es siclit am Blngang zu der Vorbedamprungszone » zvischen Vor- 
bedampf^ungszone und Hauptbedainpftuigszone und am Ausgang der 
Hauptbedampfungszone anstelle von .Schiebetttren Vorhfinge aus 
hochtemperaturbeatfindlgem, elastischen Material anzubringen, 
die ungefShr bis auf das die Backware transportierende Band 
berabrelchen und von unten her auf etwa 2/3 der Lfinge mit 
Schlltzen veraehen slnd* Sine Art Laby^rinthdichtung l&Bt slob 
hierbei in der Veise erzielen^ daB die Schlitze,. die man im 
Abstand von 50 bis 100mm anbrlngen wird in den einzelnen 
Vorhttngen urn Jewells den hailben Schlitzabstand versetzt. ver- 
den* . 

V rteilhaft Ist s, venn di Rohr » deren DUsendrfAungen 

den Dampf In di Vorb damprungazon einleiten, nicht nur. In- 
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Be±t±g an das Dampfnetz angeschlossen, sond rn in inehr re Ab« 
aohnltt tintertellt werden\ von d nen jeder fiir sich tiber ein 
V ntil mit dem Dampfnetz verbunden ist. ,Auf dies Weis wird 
trotz der gerlngen Dampfmenge eine gleichmafiige Vertellung 
derselben iiber die Backkanalbreite gewahrleistet und verhin- 
derty daO die Dampf teilchen, da diese etwa gleichlange Rohr- 
leitunfi^swege zuriickzulegen haben, unterschiedlich aufgeheizt 
werdeUf sondeni mit annShernd der gleichen Temperattir auf di 
Badcware gelangen* Dieselbe Anordniing kann naturlich auch fiir 
die Sprtilirohrd dejc* Hauptbeda.mpfung3zone gevahlt warden • Eknp* 
fehlensvert ist es auBerdem, in der Decke des Vorbedampfungs- 
zone ein Absperr- Oder Regelorgan vorzuseheni iiber das (lb r- 
schaaslger Dampf ins Preie abgeleitet werden kann» " 

Die Erflndtanir und veitere Einzelheiten derselben verden im . 
folgenden anhand der Zeichnung fiir ein Ausfiihrungsbeispiel 
hfiher erlfiutert* 

Die Fle*1 zeigt einen L&ngsschnitt* durch einen mit der er- 
findungagemSBen Bedampfungseinrichtung ausgertiateten Duroh- 
laufbaekof en 9 

die Plg«2 einan Schnitt in der Ebene B - B der Pig«1. 

Die Anordnung der Spriihrohre ist in den Pig#3 und 4 in der 
Seitenanalcht bzv* in der Draufsicht dargestellt. 

Die Pig*5 zeiipt die besondere Perm der fiir den Abachlull der 
eizeln n Zon n v rw nd t n Vorhang • 
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In d n Plg.l und 2 let mlt 1 der mit wSmieiaoll rendem Ma- 
terial 2 verkl Ideto recht ckige Backkanal des Durchlauf- 
backofens bezeichnet, mit 3 das die Backware k durch den 
Backkanal transportierende endlose Band. Heizeinrichtvingen 
in Form von Kan&len'^5f6 in Decke und Boden greben der Back- 
ware die zum Backen notvendi£re Vfirme* 

Der Brflnduner entsprechend ist die vordere Partie des Back«> 
kanals 1 in zwei Zonen iuiterteilt» und zwar in eine im be- 
heizten Tell des Kanals liegrende Hauptbedampfungszone lb 
und eine in sich abgeschlossene Vorbedamprun^szone la, die 
unbebeizt ist* Unterhalb der Decke sind in der Zone la im 
Beiapielsfalle ein und in der Zone lb drei Spriihrohre mit 
auf die Backvare bin weisenden DiisenSf fnungen anseordnet. 

Die Rohre sind, wie insbes. die Pi^*3 und k erkennen las- 
sen • in mehrere Abschnitte untertellt, von denen jeder fUr 
sicb ttber Leltungen^ 8 bzv* 9 an das Dampfnetz angeschlossen 
ist, die durch den sag. Dunstfang gefiihrt sind, so daB ein 
leichter Ausbau der Leitungen und Rohre nach vorn aus dem 
Backkanal mttslich ist. Jedera Abschnitt ist ein handbetatig- 
tea Ventll 10 zuffeordnet, mit dem die DampAaehge Tiir jeden 
Kanal einzeln eingestellt verden kann« 

Vie gleichfalls der Fig.l zu entnehmen ist» ist am Eingang 
zu der Verb damprimgszon la, zvischen Vorbedampfuni^szone la 
und Hauptb dampfun^szon lb und am AuagiaMe d r Hauptbedamp- 
fimsBS n lb Jew lis in Vorhans aus hb htemperaturb stan- 
dig m Hat rial 12 ang brachtjiv d^r une^efMhr. bis auf das. die 
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Backwar transport! r nd Band 3 herabr icht. Die V rhfing , 
die aus lastlsch m Material bestehen, slnd der Fig. 5 ent- 
airreehend, in der di dr i Vorhfinge dor Einfachh it halber 
Ubereinandcr atatt hintereinander dargestellt sind, von unt n 
her auf etwa 2/3 der Lange mit Schlitzen 13 versehen, die tia 
eina Art Labyxrinthdiclitung zu erzielen, in den einzelnen - 
Schlitzen um jeweila den halben Schlitzabstand versetzt aind* 
Bin Abaperrorsan ,l4 in der Decke der Vorbedampfungszone er- 
nSglioht ea, liber achlissisen Dampf ins Freie abzuleiten. 



- ^ 
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Pa t on tans prU che 



\.j Bedanpftoieselnrichtune fUr insbesondere automati- 
sche DnrchlaufbackSfen, daduroh eekennzeichnet, daO 
In Baekkanal des Ofens vop der in beheizten Tell 
desselben llogenden Jiauptbedampfungsaone eine in 
elch abereschlossene Vorbedampfuneszone angeordnet 
Ist, die unbaheiast ist. 



2. Einriclitiiiie nach Anapruch 1, dadurch eekonnzeichnet, 
daO am Eingane au der Vorbedampfungazdne, zwischen 
Vorbedampftan^szone uhd HauptbedaBpfungszone und an 
Ausgane dep Hauptbedanpfungszone jeweils ein Vorhang 
aua boehtemperaturbeat&ndigem, elastiacben Material 
angebracbt 1st, der bla ungefabr auf das die Back- 
war* traBSportlarenda Band herabreicht und von unten 
bar bis auf etva 2/3 der Lfing'e mit Schlitzen verseben 
isti 

3. Einri|Obtune naob Anspruoh 2, dadurch gekennzeicbnet, 

da0- dla Soblitae in den ^inzelnen Vorh&ngan urn Jeweila 
den balben Sohlitsc^batand gegeneinander veraetzt sind. 

4, Einriebtung naob einem der Ansprache 1 bis 3, dadurch 
gekennBeiohnet, daO die den Oampf in die Vorbedaapfung8< 
son einleit nden Spriihrohre in m brer Abacbnitte un- 
tort lit alnd, von d n n .Jeder nir aloh iiber in.V n- 

: til .Bit doBi|j>ampftoet8 v rbund n ist* 



^' "*■ ' . .V, 

■»<S0bciD:<DE_:2abl884AV^i|>^^^^^ 
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5» Blnrichtung xia h einem d r Anspriiche 1 bis 4* dadurch 
g kennzelchnetp daO in d r Decke d r Vorbedamprimgrs-- 
sons ein Absperr- Oder R e lorgan vorgeseh n ist, fib r 
das ttberaoliiissiser Dampf ins Freie ab^eleitet werden 
kann« ' 
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